Les dMignardises

Assortiments
vendus a la piéce 1,50 €

Assortiments Coffret cadeau A? N O LD

tissier ¢ Chocolatier e Glacier

vendus a la piece 1,50 € 6 pieces 12,00 €
12 pieces 21,00 €
18 pieces 30,00 € Nos horaires d'ouverture
' Lundi fermé
§ Forme rectangulaire disponible @ Forme ronde disponible pour Mardi au Jeudi de 7h30 a 18h30 Patissier = Chocolatier « Glacier
pour 4/6/8/10/12 pers. 4/6/8 pers. Vendredi de 7h00 3 18h30
| Samedi de 7h00 a 17h00 ‘ \ ; N O L )
Prix des entremets Prix des torches marrons Dimanche de 7h00 a 12h00
4 pers. 26,00 €/ 6 pers. 39,00 € 4 pers. 29,00 €/ 6 pers. 41,00 € °
8 pers. 48,00 €/ 10 pers. 58,00 € 8 pers. 52,00 €/ 10 pers. 61,00 € Contact mn ﬂ]‘r
12 pers. 65,00 € 12 pers. 68,00 € o mut“ e / er
. ° 16 rue du Général de Gaulle - 68800 THANN
. °

. Tél. 03 89 74 20 06 - www.patisserie-arnold.com Créations 2024

Réalisation : Sérigraphie Anold - 68700 Cernay




vLes Entremets Automne / Fiver 2024 vwes Glaceées

°
©® Mikado @ Valentina B Choco-lce
Biscuit fleur de cacao, croustillant de feuillantine, mousse chocolat Biscuit chocolat, chiboust passion, framboises, mousse framboise. Dacquoise noix de pécant, glace chocolat, parfait praliné. - o .
noir, lait et ivoire, glacage lait.
@ Tarta Corsica Glace et Sorbet Disponibles en bac d'un 1/2 litre. :
H Brooktender Pate sucrée, ganache montée citron vert, créeme d'amandes, e
Pate sablée cookies, biscuit brownie, caramel beurre salé, mousse au marmelade d'ananas, crémeux de mandarines Corse.
chocolat. bl
B Appaloosa “Qes mc “nt“urna es
G Zim Biscuit madeleine, crémeux aux spéculoos, bavaroise vanille, pommes
Biscuit chataigne, coulis de poire yuzu, gel yuzu, mousse aux marrons. pochées.
& Mille-feuille
@ Expresso Créme paétissiere vanille et feuilletage caramélisé.

R B . L . . , - 2,
Pate sucrée spéculoos, biscuit madeleine, croustillant spéculoos, q‘es Glaees -
crémeux et mousse dulcey café. B Saint-Honoré

Diplomate au kirsch, choux caramélisés, chantilly.

B Caiba
Croustillant praliné, créme brilée passion, crémeux caramel, mousse © Angelus ) ) ) ) ) I Forét-Noire
au chocolat de Vénézuela, biscuit cacao. Sorbet mandarine, parfait aux agrumes, dacquoise noisette, meringue . Génoise chocolat, diplomate kirsch aux griottes, mousse chocolat.
Italienne °
B Coco Bello ° . I Torche marrons
Dacquoise noix de coco, confit noix de coco, crémeux tropicaux, 6 Vacherin . . Meringue, créme chantilly, vermicelles de marron et sa robe de chocolat
mousse noix de coco. Meringue, chantilly, sorbet et glaces aux choix. noir.




